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Restauration scolaire
Les cantines stéphanoises passent au bio

Saint-Etienne a profité du renouvellement de son contrat de restauration scolaire pour
imposer des produits bio issus d'une filiére locale tout en baissant les prix.

allait étre rems en jeu, nous
nous etions engages, des les
municipales, a améliorer
le rapport qualite-prix des
cantines et la qualite de lali-
mentation en tntroduisant
des produits bio locaux »,
rappelle Maurice Vincent,
le maire de Saint-Etienne

Des études approfon-
dies realisees avec 'aide
d’associations comme la
Coordination Rhéne-Alpes
de I'agriculture biologique
(Corabio) et le Groupement
des producteurs bio du Rhéne
et de la Loire (Ardab) ont
permis d’elaborer un cahier
des charges adapte « Heureu-
senient, HOUs avons pu HOUS
appuyer en intervne sur une
equipe techmque et juridique

Bio pour moins
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La negoctation lancee par
Saint-Etienne pour le renou-
vellement de la délegation de
service public he a l'approvi-
sionnement des 47 cantines
stéphanoises (2500 repas par
jour servis dans 95 ecoles) a
about: a la selection d’Ave

cher . les petifs
Stéphanolis vonf preférer

manger.a la‘cantine.

Alors que le WWF a lancé en juin dernier sa campagne « Oui
au bio dans ma cantine » pour mobiliser collectivités et parents
d'éléves a intégrer les produits bio 4 l'école, sept établissements
privés de Paris et sa banlieue — des maternelles et primaires a
pédagogie alternative — se sont rassemblés pour négocier un
nouvel accord avec le prestataire de restauration scolaire de
deux d'entre elles, RGC Restauration (filiale de Sodexo). Sous
la houlette d’Elisabeth Laville, maman d'éléve mais également
fondatrice du cabinet spécialisé dans le dévelop-
pement durable, ce projet pilote démarrera dés septembre
sur 450 repas par jour. Et d'apres elle, « il a été plus facile
de monter ce projet dans le privé, clest plus souple et plus
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nance (groupe Elior), via un
contrat de 12 M€ signe pour
sept ans « La population
considerait assez mal la res-
tauration scolaire Comme le
contrat de delegation en cours
— quatorze ans avec Scolarest
(Compass Group France) —

L'expérience d’Elisabeth Laville, & linitiative du projet « Nos cantines pour la plan

€€ N faut fedérer initiative locale J )

évolutif qu'un appel doffres public ». Le
nouveau cahier des charges négocié avec
Sodexo — par ailleurs client d'Utopies —
comprend notamment la généralisation |

solide Ce qui a contribue au
succes de la negociation » Et
s1certains critéres comme la
proximite de l'approvision-
nement n'ont pas droit de cite
dans un appel d'offres public,
clest bien dans la negociation
finale que la commune a pu

de l'approvisionnement en produits bio,
équitables ou Label rouge sur des filiéres

existantes, la suppression des espéces de poissons menacés et
des produits industrialisés et I'absence d'OGM. Des exigences
intégrées au contrat annuel du prestataire qui entraineront un
surcolt des repas de 8,5 %. « Pour limiter la hausse des tarifs,
nous avons introduit un repas végétarien et abaissé le nombre
de composants des repas de cing a quatre. »
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contractualiser ses exagences.
« Nous sommes partis sur
50 % de produits bio dés la
premiére année du contrat
avec un objectif global de
100 % d'ict sept ans. Certains
produits comme le pain et
les condiments seront direc-
tement bio; pour dautres,
viandes, hors-doeuvre, ceufs,
charcuterte, légumes et fruits,
nous laissons le temps aux
fuliéres locales de se struc-
turer. Lobjectif daugmenta-
tion est plus progressif, par
tranches de 10 %, sur la durée
du contrat. En attendant, la
viande sera Label rouge. »

Saint-Etienne a fait le choix
d’un approvisionnement par
circutt court, sur un périmétre
incluant la Loire et ses dépar-
tements limitrophes « Il fal-
lait rester cohérent, nous ne
voulions pas du bio importé
au prix démssions de gaz a
effet de serre inconsiderées »,

souligne le maire, qui espere
doper l'offre locale grice a ce
nouveau marché

Le par1 est lancé mais, en
attendant, le prix des repas
affiche déja la baisse atten-
due par les Stéphanois, de
10 % en moyenne a 25 % pour
les revenus les plus modestes,
et ce malgré I'ntroduction du
bio. « Cest un double tour de
passe-passe, se réjoutt Maurice
Vincent. Et d’'une, en faisant
jouer la concurrence par une
renégociation ferme du contrat
passé, qui pratiquait des prix
élevés, et de deux, en profitant
de la conjoncture grice au
terme de lamortissement de
notre cutsine centrale. » ®

Alexandra Delmolino

Confacts

> Mairie de Saint-Etienne,
Maurice Vincent,

tél.: 0477 4874 26.

> Nos cantines pour la planéte,
Elisabeth Laville,

tel.: 0662444300.
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